
Expander
 Technische datasheet

info@ottevanger.com   |   +31 (0)73 549 84 72   |   www.ottevanger.com

 Eenvoudig 
te reinigen

Hogere 
perscapaciteit

Elimineert hittegevoelige 
 bacteriën (salmonella)

 Ontwikkeld met de expertise van Almex 

in extrusie en expandering.
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Verbetert de kwaliteit 
van eindvoeder en zorgt 
voor een efficiënter 
productieproces.

Kenmerken
	Elimineert hittegevoelige 
 bacteriën (salmonella)

	Toevoeging hogere gehaltes 
 aan vet en vloeistoffen mogelijk

	Zetmeelontsluiting

	Hogere perscapaciteit

	Langere levensduur rollen 
 en matrijzen

	Verbeterde waterstabiliteit 
 voor visvoeder

	Eenvoudig te reinigen

	Minder stilstand voor onderhoud
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Type 

AL 150

AL 200

AL 300

Hoofdmotor

(kW)

75

90-132

160-315

Afsnijmes

(motorvermogen kW)

0,55

0,55

0,75

Diameter 

cilinder (mm)

150

200

300

Capaciteit

(t/h)

1-6

6-10

10-30

Expander

Toevoerschroef en geïsoleerde Conditioner met 
stoomset voor bovenop de expander

Aandrijving met gecombineerde lagering en 
reductiekast

Meer informatie? 
Scan de QR-code.

Ottevanger beschikt over een aanbod expanders die 

de kwaliteit van eindvoeder verbetert en zorgt voor een 

efficiënter productieproces.  

De Expanders beschikken over een betrouwbaar en robuust ontwerp en 

zijn uitgerust met een uniek Active Discsysteem (AD-systeem), waarmee 
het exacte ingangsvermogen kan worden geregeld en de kwaliteit 

van het product wordt gewaarborgd. Het AD-systeem is eenvoudig te 
bedienen en versleten onderdelen kunnen eenvoudig worden vervangen. 

Het robuuste en eenvoudige ontwerp van de expanders staat garant 

voor een jarenlange storingsvrije en economische productie.

Ontwikkeld met de expertise van Almex in extrusie en expandering.


