OTTEUANGER

PROCESS SOLUTIONS

Expansores

Ficha técnica

Desarrollado con la experiencia de Almex
en extrusion y expansion.
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Caracteristicas
E X p a n S O re S v Elimina bacterias sensibles
al calor (salmonella)

v Incluye la adicion de grasas
y liquidos desde mas altura

MeJOra |a Calldad del vV Gelatinizacién de los

almidones disponibles

alimento final y gara nti;a Pl —————
un proceso de prOdUCCIOn y fuerza del producto final

v Aumento en la salida de la

mas eficiente. peletizadora

v Reduce los gastos de desgaste
de peletizadora

v Mejora en la estabilidad del

Ottevanger ofrece una gama de expansores que mejoran agua para alimentacion de peces

la calidad del producto final asi como la eficacia del flujo v Mejorala extraccion del aceite
de proceso de produccién. v Facil limpieza

v Menos tiempo de inactividad
Los expansores Contivar de Ottevanger tienen un disefio de confianza por mantenimiento
y sélido y cuentan con un sistema unico de Disco Activo (sistema AD) v Bajos costes por desgaste
para controlar la entrada exacta del producto y garantizar su calidad. de piezas

El sistema AD es facil de controlar y de cambiar sus piezas gastadas.
El disefio simple y robusto del Contivar de Ottevanger garantiza afios
de produccién econémica y sin problemas.

Desarrollado con la experiencia de Almex en extrusién y expansion.

El dispensador y acondicionador aislado con kit de
vapor para colocar encima del expansor

Ajuste de deslizamiento

Motor de motor (Potencia del Diametro del Capacidad
Tipo principal (kW) motor Kw) tonel (mm) (t/h)
AL 150 75 0,55 150 1-6
AL 200 75-132 0,55 200 5-10
AL 300 132-315 0,75 300 10-30

Transmisiéon con montaje combinado de caja de
cambios y rodamientos

¢Mas informacion?
Escanee el cédigo QR.
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